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Set Meal
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Lundi : Mardi : Jeudi Vendredi
i Journée « PLAISIR » :

, : : Caroffes au cifron
= 5%';%‘:? esrﬂﬁ/de‘; ZZX%” Concombre au yaourt Emincé de chou blanc ﬁoasse de %le‘;vee); :SM cornichon :
Q Salade verte a I'huile de noix aux lardons i
g Pavé de hoki sauce aurore . Oeuts brouillés
£ Semoule Roti de porc 5 re%_gc/,é Printaniére de léqumes
= Mousse de courgettes
3 Fromage frais ; au cumin Brie Fromage fondu
& ! YAOURT A LA VANILLE * : Edam Compote Tous fruits Pomme

i Entremets au chocolat Pour'ewréﬂe au miel Rondelles d'ananas
Rose des sables
Beignet aux pommes
Sulade verte Journée « BIO »
Potage fomate vermicelles alade verte au_jambon i Céleri rave sauce bulgare
= : et d la mimolefte : CRUDITES DE SAISON * :
% ﬁade océane Betteraves rouges : e G i Macédoine a la vinaigrette
S Sauté de pore au ¢ Beignet de poisson
€ ﬂdﬂgfs Verlsw Boulettes de boeuf FILET DE POULE * ‘MA‘;/: pilaf
© Ratatouille PATES *
g Emmental Pavé demi sel Fromage d tartiner
3 Banane . YAOURT NATURE * Créme au chocolat
e Abricot au sirop [/Iog g /‘é créme Ile flottante
ain dore FRUIT FRAIS *
Mousse a la framboise
Carottes Journée « SANTE »
aroffes rdpées Concombre d la vinaigrette Velouté de pofirons
bS] lad i & J e
% Coupe de pomelos Sa ?,e ren:engz ;sns:ne Avocat Chou fleur a la vinaigrette
5 Emincé de volaille Filet de lieu sauce crustacés Réfi de porc
£ Parmentier de légumes D :
i Pommes de ferre vapeur printaniers Tortis Epinards
3 Tome blanche Blew Fromage ail et fines herbes Blche mélange
N
= ¢ au chocolat
3 Compote de péches C de b FROMAGE BLANC * Pavé au c
Pomme au four ggf"es clee cahr:pacr:pelaatu Créme au caramel Pudding
Fruit frais
= Rilletfe ' o tomate - Potage maison
_§: Pété de campagne %:;eafggg,zgu‘ge/zockf ail i Salade de moules a la catalane
>
= Poulet rofi . Emincé de porc 7
P Lentills Brandade cé pofsson Gratin de chou fleur
é YAOURT NATURE * Créme de gruyére Saint Nectaire )\_J
& Fruit du marché Mousse d la manque Kiwi W
2 Coupe d'agrumes Liégeols au chacolat Fruit du verger

Salade océane : pétes de 3 couleurs, surimi, fomate, ciboulette Salade Eqyptierne : semoule, fomate, mais, menthe, citron

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Méianie CONAN
Dietéticienne
i

Toutes nos volailles sont labélisées.

&  Toutes nos viandes de baeuf sont d’origine francaise (VBF)
* PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.



