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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
IS . © cererisauce bulgare
® CONCOMBRE 2 la JOURNEE BIO  : ~ Salade verte aa
™ menthe 'emmental
> TABOULE :
o Nugget's Salade de pates : pyjsson frais au citron
5 Chou fleur S AUTEID S ORE ; Riz pilaf
E CAROTTES
o Créme de gruyére YAOURT NATURE Saint Paulin :
™ H H
S Clafoutis maison e : Entremets au caramel:
a ¢ Yaourt aromatisé
Salade verte.a la g :
mexicaine & BETTERAVES ROUGES ournée « PLAIST Paté de campagne :
E Salade verte fromagére T J £ BLAISIR > Macédoine ala
: FELS S Potager de RaDIS mayonnaise
g Emincé de dinde aux : sauce poivre Duogdecnum'rl:s . . o
— petits oignons Semoule aux petits i Filet de poisson frais :
S FERIE Frites légumes Lasagnes de légumes sauce pécheur
© : Coquillettes au beurre :
© I = a Camembert : :
Fromage ail et fines Blche mélange i Ed :
8 herbes : Dessert de paques am
:  Mousse au chocolat : maison RANANE
Fromage blanc sucré : maison Moelleux au citron KIw1
Entremets au citron :
, Journée de ["Europe
: Journée de CEurope Angleterre
= : Potage tomate et : Quiche lorraine maison : Angleterre camorres au citron
> : _ vermicelles ~ : ~ Salade piémontaise : . & . Salade Mykonos®
® : Riz strasbourgeoi§ : . : Concombre a la Oupée UAVOCATS Salade’du chef
N :  Sauté de beeuf VBF vinaigrette : : Lo
Jambon braisé aux olives : . Boulettes d’agneau Saucisse aulentilles :
3 Haricots verts Brocolis Gratin de pommes de : a la menthe :
™ Brie terre au haddock Mushy pears Plateau de fromages :
F' i - . -
S Mimolette : : Petit suisse Gouda Entremets bicolore
=) POMME : Saladeggv%g:gs FRAIS : :  Yaourt a la vanille
FRUIT DE SAISON Pudding pommes Duo de lemon curd et :
banane fromage blanc :
Oeuf au lait maison
Journée « SANTE » salade chinoi
— : Salade caesap : E aade chinoise , . :
S ! BETTERAVES ROUGES : Salade de CAROTTES ef !  CHOUROUGE aux CRUDITE DE SAISON Rillettes de poisson :
@ aux noix P Tab ml‘-',"% “°i|[‘]5 fq i [BELIIEE BLANQUETTE DE PORC Salami :
< G . H apboule de cnou fleur : : ROI ROSE DE TOURAINE H
o ¢ Gratin de courgettes : ! Paupiette a la forestiere ala 4 Poulet basquaise
3 au boeuf VBF Filet de poisson frais : P Tortis : Poglée de légumes Pommes vapeur
. a la rhubarbe : Yaourt nature
& Fromage portion Riz Saint Nectaire AOP Plateau de fromages :
S . i Tarte au chocolat i :
a Riz au caramel Tome blanche g0 mets a la pistache et aux noix Corbeille derrurrs

{ Semoule au lait vanillé

Meringue maison
Compote

Géateau au yaourt

Carottes a la bug’s bunny :carottes, raisins sec® Salade mykonos concombre, tomate, olives, féta

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.
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Toutes nos viandes de beeuf sont des races a viande d’origine francaise (VBF)
* PRODUIT DE SAISON / PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / PRODUIT REGIONAL / LOCAL




