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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Journée « SANTE » ! BETTERAVES ROUGES
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= vinaigrette Salade thai aux : . Feuilleté au fromage : framboise
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n Sauté de veau  : d’emmental : Rotideporcaumiel :  Tajinedevolaille : Pojisson frais sauce
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o ! : carbonara : Camembert : Edam : - def
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— { CONCOMBRESsauce : ournée « BIO » E p . :
B ... Rosette : bulgare i Salade composée  : : Semoule égyptienne © :
> Rillettes de poisson : b : . i CAROTTES RAPEES | Salade océane @ :
< Filet de hoki : RADIS au beurre : Gratinde pommes de : CHAMPIGNONSFRAIS | o . (o 0 o
] slaflce gngthl : SAUTE DE PORC ROIROSE :  terre aux lardons  : ala creme E Igllll;(cgi gg Ol:l;u
= SEMOULE BIO ! DE TOURAINE au caramel : R . : POULET ROTI : Haricots plats
:: F " : Petits pois : Biiche du Pilat : RIZ : Saint N ire AOP
romage portion A . : : E in ir
N gep : Biiche noire " Salade d° Sla ———. ;. Saint ) ectaire
= KIWI : : alade d’orangeala : promacesrLancAau : Corbeille de FruiTs
a Smoothie du chef : Crumble aux PoMMmES : cannelle : cou:.ll‘so DE FRUITS E BANANE
: Quatre quart au chocolat : Entremets au praliné
Salade thai aux crevettes : salade verte, concombre, crevettes, sauce soja
& Semoule égyptienne : semoule, raisins, mais, citron, tomates
Salade océane : pates, surimi, vinaigrette
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%‘ Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.

Toutes nos viandes de beeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF)
% PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / PRODUIT REGIONAL / LOCAL



