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&Salade mexicaine : Haricots rouges, mais
@BIé jurassien : blé, jambon, mais
@Carottes a I’orientale : carottes, raisins secs, jus d’orange
@Salade fantaisie : céleri branche, pommes, raisins, vinaigrette

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF) é
* PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / * PRODUIT REGIONAL / LOCAL




