Set Meal

HMai 2013

Lundi ; Mardi ; Mercredi ; Jeudi ; Vendredi
: : i CAROTTESRAPEES ! Salade de tomates a I
‘T : concomeRE a |a bulgare vinaigrette :
£ ' Emincédeporc @ RAPmsalacrogue
© : Haricots verts : Poisson pané
3 EERIE : : Pommes vapeur
- : Fromage : .
. . : Brie
A _Riz au lait :
Gateau de semoule :  Yaourt aromatisé
au chocolat : Entremets
= Courgettes rapées :  merTERAVES rApées
£ Duo decmoux  : Trio de crudités
S : Brandade de poisson: Sauté de porc aux épices ; ;
3 frais BROCOLIS : FERIE FERIE FERME
© Emmental i Créme de gruyére : :
I : :
O : Entremet au chocolat: Tarte pomme rhubarbe :
: Petits suisses Far breton :
= ; ? ? . Journée «BIO»
T Salade de pates | Jourmée « PLAISIR : TOc’:l_?_'ta fggmgger E
£ Pomyeens gerre :  Tomate au basilic : : CHOUFLEURALAK '
N~ a H H H . H H 2 H 5 & . .
— P ¢ : Salade chinoise: : :  Emincé de beeuf  : macédoine vinaigrette:
S Boulettes de boeuf : Croque monsieur ] : au curry . CAUTE DEVOLAILLE -
(fg Epinards Salade verte : CAROTTESSRUTEES ALAFORESTIERE
— Saint Nectaire  : Yaourt nature E H Fromage fondu  : =
> ORANGE F : : ; CAMEMBERT
o Banane : Mousse au chocolat : : Souge (JEFRUITS FRAIS POMME
: lle flottante : : FRUIT DE SAISON FRUIT FRAIS
_ N : i : : Haricots verts a
: concommesdla | mwaubeure . crgoTsoentaless "Gl
i Tomate a la mozzarellé :
< Salade 700@& : Poulet i d e Coupe disPERGES :
N ; ; ; i oule : ROl de porc aux herbes:  sauteé de boeufa la
S : Poisson frais au citron : Frites ! courceTTES poélées rovencale
H H H H p ¢
© FERIE : Coquillettes : : : Haricots coco
o : , : Bleu AOP : Goud :
I : Mimolette : : ouda : Vaourt nat
Lo 5 % . . : aourt nature
A Entremets au praliné : Fro"‘l:‘%%?sbslﬁ?scsggcre . Amandine aux poires :
Mousse framboise Moelleux au chocolat Coupe d'agrumes
[} w
nimation : "Caramba | La cwisine lex Wex
‘T : . - : { TomATE au surimi
= z : PSS (08 {2 : i Salade landaise® RADIS
— Salade grecques herbes : :  Chou blanc émincé S -
™ ceLERI bulgare Tarte alatomate : i Eminceé d(le_ volaille
S . - . N : o : aux olives
T Sauté de porc i Filet de poisson frais : : Chili con carne : Petits pois
N Semoule 5 Sgure aurore 5 5 Bldche mélange E
S Tome noire Ratatouille Tome blanche
a] : Fromage blanc : i Créme légere aux
Entremets vanille : 9 : : fruits rguges : Tarte banane,
Yaourt aromatisé : Salade derrurrs Frars : . Entremets a la pistache noix de coco
: Orange : : : Clafoutis aux fruits

Pommes de terre provencale Pommes de terre, tomates, poivrofis Salade chinoise carottes, céleri, soja, salade
Salade 7000 salade, gruyere, tomateé? Carottes a l'orientale : carottes, raisin, orange
Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.

@g’: Toutes nos viandes de beeuf sont d’origine francaise (VBF)

PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.




Salade grecque :concombre, tomate, olives noire® salade landaise salade, tomate, ceuf, gésiers
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Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements
Toutes nos volailles sont labélisées, certg'fiées ou bio.

%.. Toutes nos viandes de beeuf sont d’origine frangaise (VBF)
PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.




