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: Mousse a la péche mais:

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
JOURNEE BIO :
— : TomaTe a la mozzarella: CE‘;‘;SHLS,;%
o SALADE DE RIZ : Salade verte aux crevet@s Paté de campagne :
S ! FACON NIGOISE 3 : :
L2 : Mélimélo de pates aii  Sauté de bOEUf VBF : Filet de poisson frais :
S jambon au paprika sauce citronnée  : FERIE FERME
® | CAUTE DE PORC A LA Epinards Pommes vapeur
3 P CAROTYES - Fromage fondu Saint Nectaire AOP
S PERSILLEES H an ectaire
a CAMEMBERT R?\;I:helli ala nOIthe CIOE[:O Salade dernurrs
oelleux au chocola
TR Corbellle da-nun-s
Journée « PLAISIR »
— COURGETTES RAPEES Smoofhle de concomsm: RaDIS AU beurre Pizza maison :
g : Coupe dearorres a la menthe . Salade de pommes de:  Salade verte fromagere  141te"aux légumes :
~ Steak haché VBE : Salade composée du chi  terre a la bretonne Poi frai : :
_ : ) : oisson frais sauce Wok de boeuf VBF
g Frites Flan au jambon et Curry de volaille  : crustaces aux épices
3 , a la ciboulette Jardiniere de légumes : Riz Ratatouille maison
© Fromage portion Blé a la tomate _ _ :
— . o Saint Paulin Edam Emmental
s i Entremets a la vanille: Bilche mélange
Q Creme aux ceufs : Banane Petit pot de glace POMME
maison i Pain perdu au caramel Mousse au chocolat : Orange
et beurre salé : :
Crumble aux fruits rouge‘-
. Mousse de foie et CONCOMBRE Sauce
T Salade grecque® bould son cornichon 1~ tl))lulgare i
£ Pasteque Taboule Rillettes de poisson @ <Noublancauxo ives
o)) E . : H :
N Brandade de poisson : Poulet roti . Demi-lunes au fromage' MIJOTE DE 58.‘::.5:-_"
2 FERIE Salade verte Brocolis : sauce basilic COURGETTES Sautées :
0 Tome grise Fromage a tartiner Yaourt nature Creme de gruyéere
5 o ) . .
A Yaourt aromatisé Poire Orange Clafoutis maison

aux cerises

Coupe derruiTs FRAIS Tarte au citron

Salade grecque concombre, tomate, olives noires
Salade de riz fagon nigoise Riz bio, tomates, oignons

ko

\
Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements .
Toutes nos viandes de beeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF) i

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.

* PRODUIT DE SAISON / PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / PRODUIT REGIONAL / LOCAL



