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Salade de pateMarco Polo
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Salade égyptienne semoule, tomate, mais, menthe, citron

Salade estivale salade, concombre, féta, poivrons roug&s Riz a la bretonne: riz, thon, petits légumes
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g PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.
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Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements mange au mo| riour

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.

Toutes nos viandes de beeuf sont d’origine francaise (VBF)
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