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™ Salade de po[]nmes de romaTE mimosa i
= terre au thon :
g Taboulé Salade composée du che?
5 Cordon bleu Saumonette a la vanille
£ Duo decuoux Semoule
% Yaourt nature Saint nectaire AOP
a3 POIRE Entremets bicolore
o KIWI Petits suisses
N
>
()]
Journée « PLAISIR »

o Velouté de lentilles
5 JOURNEE BIO Duo de CAROTTES et A
<) R COURGETTES aux herbes Paée de campagne Riz nicois
S s.u.hapt: VERTE c'omlposn: : fraiches aucisson sec Sauté de baaluf ala

r x lardons : S : rovencale
o Chou rouge aux lardons : Salade fromagere : Poisson frais sauce crustace;. pEpinar%s
;' pouz,t:;g’l;’ggpnnm Crumble de POTIRON au : Pommes vapeur
< bacon et a I'emmental Edam Yaourt nature
© rn‘:)’xxﬂ:‘: Plateau de fromages FRUIT DE SAISON Salade de fruits frais
o) Fondant a la créme de BANANE ORANGE

Créme au pain d’épices
marron et au chocolat
Flan patissier

-

Du 13 au 17 octobre

Salade picarde®

Cake pomme Jambon DUOCELERI €t CAROTTES

Pizza au fromage

Emincé de bceuf strogono
Poélée dezourGETTES

Emmental

Riz pilaf
Gouda

Pomme bicolore

RAISIN et beurre salé

Mousse au chocolat

ff Poisson frais aux agrumes

Pomme au four au caramel®
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RrRADIS au beurre
Chou blanc aux pommes

Sauté de dinde
caroTTES persillées

Blche du pilat

Crumble aux pommes
Riz au caramel

Salade verte mexicaineg?

Champignons a la créme:

: Boudin blanc de Touraine &
Ianuenne aux 2 pommeQ

Plateau de fromages

Créme aux pommes
Entremets spéculos

& Salade picarde :salade, betteraves, pommes et noix

] &  Salade mexicaine salade verte, mais, tomate
Boudin blanc de Touraine a I'ancienne aux 2 pommespomme fruit et purée de pommes de terre

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Mélanie CONAN

Diététicienne gﬁ:
di & /7.1 Ny .
Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.
%* PRODUIT DE SAISON /| * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.

Toutes nos viandes bovines sont des races a viande d’origine frangaise (VBF)




