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Journée « Gourmande »
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Torti & la provengale : torti, poivrons, chorizo & Salade bistrot ; savape, fines herbes, lardons

Salade gourmande’: : saLang, fromage, mais
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* PRODUIT DE SAISON / PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / PRODUIT REGIONAL / LOCAL

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.

Toutes nos viandes de beeuf sont des races a viande d’origine francaise (VBF)

Salade arc en ciel : pates, chorizo, olives, mais




