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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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Al Noel
& Salade gourmande salade verte, raisins, croGtons, fromage
& Haché de beeuf fagon fleischkierlashaché de beaeuf, lardons, persil
& Soupe Alsacienne jambon, bouillon de bceeuf et pommes de terre
Ma%m;;m:fols Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements \77 7
diplomés . R Ny . ﬁ
— Toutes nos volailles sont labélisées, certlﬁees ou bio. .

= Toutes nos viandes de beeuf sont des races a viande d’origine francaise (VBF)
DUIT DE SAISON / PRODUIT REGIONAL / LOCAL / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.




