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Salade du chef : batavia, Croutons, fromage ¢ Salade de I’écureuil : Salade, noisettes, fromage
Jambalaya : Poulet, chonzoowrons, céleri, tomate & Coupe mexicaine : haricots rouges, mals oignons
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Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF)
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* PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / * PRODUIT REGIONAL / LOCAL



