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& Salade vitaminée aux agrumes : salade verte, pamplemousse, soja, vinaigrette a I’orange

Salade Farandole : salade verte, chouy blanc, radisnoir, mats
& Salade thai : salade, carolics, soja, mais, crevettes

Nos menus sont susceptibles d’étre medifiés a tout moment en foncn‘un de nos approvisionnements

Toutes nos volailles sont labélisées, certifiées ou bio.
Toutes nos viandes de baeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF)
PRODVUIT DE SAISON/ *PRODVUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE,
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