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Poélée de 1égumes

Salade de blé chinoise : blé, carottes, jambon blanc, mais, poivron, sauce soja
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Du 30 au 31 janvier
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Plateau de fromage
£ . . @ Salade vitaminée d’hiver : méche, avocat, radis, pamplemousse, noix, citron,
Saint Nectaire AOP Géteau au citron : sauce soja
: Crumble pomme banane :
Banane cuite au :
: chocolat : :
. Créme de noix de coco :
“"g&;‘;&m‘:‘”s ‘fé/ /& Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements Aé'
diplomde ____. Toutes nos viandes de beeuf sont des races & viande et d’origine frangaise (VBF)

Toutes nos volailles sont labélisées, certl_'ﬁ'ées ou bio
* PRODUIT DE SAISON / PRODUIT REGIONAL / LOCAL /PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.




