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confiture aux fraises Abricots @
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45¢:) Produit de saison Les repas sont cuisinés sur place.
Késekuchen : gateau au fromage blanc Les menus sont susceptibles d'étre
Viande mnEaise Salade gourmande : salade, fromage, croQtons, mais modifiés a tout moment en fonction
Coupe printaniére : pommes de terre, radis, tomates de nos approvisionnements.
Menu végélalien Cocotte de lentilles a I'indienne : Ienti!les, tomates cor{.cassées, lait fie coCo, cumin, curcuma
Salade far west : haricots rouges, mais, tomates, oignons
Salade domino : céleri rave, olives noires
Semoule égyptienne : semoule, mais, tomates, citron




