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Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Journée « SANTE »
o Salade d'automne® PAté mpaan : )
S AR evere Crome decamorrEssaice - oy EASIECAIRINE L Taboue
Qo Escalope milanaise 3 inai E . . :
3 Sp%ghetti CELERIA 12 Vinaigrette Poisson frais Beeuf bourq:ui non
c Longe de porc au lait Semoule CHOU FLEU
o Edam Gratin de POTIRON Bri
3 Fromage fondu ne
< Mousse a la framboise : Fromage portion POIRE Fruit frais
S maison ] :  Salade deruits FRa1s ORANGE
a Entremets au caramel : Crumble aux fruits d'automne :
: Gateau au yaourt :

[¢)]
'g Salade JOURNEE BIO : camorTEs 2 la bugs bunny®
> _ strasbourgeoise® E : Salade croquante :
= Méli mélo de pates au thon | VELOUTE DE COURGETTES i
o) E AU KIRI Sauté de porc au caramel
c Emincé de volaille HARICOTS VERTS EN SALADE Riz
i FERIE Haricots beurre SAUTE DE DINDE
S 3 . POMMES DE TERRE SAUTEES Emmental
© Carré frais e
= RAISIN FRALS OMME Entremets au chocolat
> BANANE DUO DE POIRE ET KIWI Yaourt aux fruits
(m)

Du 18 au 22 novembre

Du 25 au 29 novembre

Mousse a la mangue
aromatise

Salade auromELOS
CELERI sauce bulgare

Poulet réti au thym
CHOU FLEUR

Bldche mélange

Fromage blanc
_aux fruits rouges :
Creme dessert au carame

Journée « PLAISIR »

Marmite de la sorciére
BETTERAVES ROUGES

Lasagnes a la bolognaise
maison

Fromage

Banane au chocolat
FRUIT DE SAISON
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CHOU BLANC auUX raisins et a :

lemmental
Salade composée

Blanguette de porc
AROTTES

Fromage ail et fines herbes

Moelleux aux fruits
Tarte au citron

AL LAAANY
Ny & AV
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fruits
Entremets

Saucisson a 'ail
Paté de foie

Brandade de poisson
Saint Nectaire AOP

Fruit de saison
CLEMENTINES

FTUItS et legumesiandes, poissons et ceuiereales et feculents et legumes SeiUits faitiers
Salade automne :salade, pomme, betteraves rapéés Salade strasbourgeoise Pommes de terre, saucisses, échalote

Carottes a la bugs bunny Carottes, raisins secs
Salade océane salae, surimi, tomates

Maryléne FRANCOIS
Diététiclenne
diplomas 74
— 7 I
I

* PRODUIT DE SAISON / * PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.

Salade de I'écureulil :salade, noisettes, fromage

Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf sont des races a viande d’origine frangaise (VBF)

Toutes nos volailles sont labellisées, certifiées ou bio

Salade croquante :salade, jambon, crouton
Salade gascot endives, gruyere, raisins secs, pommes




