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& Salade Caesar : salade, croutons, jambon, fromage
@ Salade coleslaw : céleri, carottes

& Coupe du pécheur : laitue, crevettes, vinaigrette citron
& Salade brésilienne : salade, avocat, crevettes

& Salade printaniére : pommes de terre, cornichon, jambon, vinaigrette

Nos menus sont susceptibles d’gtre modji’e's & tout moment en fonction de nos approvisionnements
Toutes nos volailles sont labélisées, cen_iﬁées ou bio.
Toutes nos viandes de baeuf sont des races a viande d'origine frangaise (VBF)
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* PRODULY DE SHISON/ *PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE / PRODUIT REGIONAL / LOCAL




